LANDL
SEPTEMBER

MENU
quer durch unsere aktuelle Karte, tischweise, zum Teilen
OMNI 65 p.P.
VEGAN s VEGETARISCH 55 p.P.

SAUERTEIGBROT 6
gerducherte Butter, Schnittlauchol
+9 Radieschen, Kaferbohnen, Topfen, Speck

LAUCH 15
Verjus, Sonnenblume, Brisel

CRUDO 18
Eigelb, Kapuziner, Hot Sauce

BETE 16
braune Butter, Labneh, Radicchio

BERGKASE TOAST 15
Senfgurken, Schalotten, Rauchmayonnaise

GNUDI 21
Palmkohl, fermentierter Pilz, Barlauchkapern

MELANZANI 24
Spitzpaprika, Sanddorn, Haselniisse

KARTOFFEL 29
Kohlrabi, Petersilie, Seeforelle

HUHN 29
Apfel, Hollandaise, Zuckermais

BURNT CHEESECAKE 9,5
Salzkaramell

SCHOKOLADENMOUSSE 12
Zwetschge, Kerndl

ROSMARIN GRANITE 12
Heidelbeeren, Mezcal

ALLE PREISE IN EURO UND INKLUSIVE DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER



